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Muistathan, etta Lapyska seka muut ajankohtaiset
asiat [6ydat myds internetista.

Seuraa tiedotteita:

www.liesjarvi.fi

facebookissa: Luonnollisesti Liesjarvi

instagramissa: luonnollisestiliesjarvi

Liesjarven kylayhdistyksen tavoitat:

Kylayhdistyksen johtokunta: liesjarvi.info@gmail.com
Lapyskan aineistot: liesjarvilapyska@gmail.coom

LIESJARVEN KYLATALOLLA:

MAANANTAISIN
SENIORIJUMPPA klo 9.30-10.30

DIGI-PAJA JA KYLAKAHVIT

Digipaja maanantaina 7.9.2020 klo 17:30-18:30.

Digi- Velho Jarkko Lindholm auttaa erilaisten
tietoteknisten ongelmien kanssa. Ota mukaan
dlypuhelin, tabletti, lappéri tai muu laitteesi. Palvelu
on ilmainen ja saatavilla kyldtalolla joka kuukauden
ensimmadinen maanantai.

Digipajan yhteydessa kyldkahvit. Tervetuloa!

KESKIVIIKKOSIN

KUNTOJUMPPA 2.9.2020 alkaen klo 18.30-19.30.
Lihaskuntojumppaa. Ohjaaja neuvoo tarvittaessa
vaihtoehtoiset liikkeet.

Kausimaksu 20 e.

Kertamaksu 2e.

Ohjaajana Heli Halonen

TORSTAINA

17.9. klo 14.00 SENIOREIDEN TAPAAMINEN
Kahvimaksu 1€. Tervetuloa!

LAUANTAINA

LASTEN PELIKERHO kylétalolla lauantaina
19.9.2020 klo 15-17 alkaen. Ohjaaja Tero Kosunen.

KOULULAISTEN KERHO on toistaiseksi tauolla.

Talkoot kylatalolla 12.-13.9.2020

Syyskuun 12. ja 13. pdiva lauantaina ja sunnuntaina
klo 09 alkaen toivotaan talkoovidkea saapuvaksi
kyldtalolle.

Kylatalolla on ahkeroitu kesan kuluessa useaan
otteeseen talkoolaisten toimesta. Nyt pyritdan
pdadsemdan ulkovuoren korjauksessa sopivaan kohtaan
ennen talven koittamista.

Mitdan erityisosaamista ei talkoolaisilla tarvitse olla.
Mikali esimerkiksi lautojen kantaminen tai kahvin
keittdminen onnistuu, niin varmasti voit olla avuksi
tyossa.

Talkoovdelle luvassa tietenkin ruokaa ja juomaa.

Talkoolaisten illanvietto

Liesjarven kylayhdistys kiittdd kaikkia kylayhdistyksen
toiminnan jdrjestimiseen ja talkoisiin viime talven ja
kuluneen kesin aikana osallistuneita.

Olette limpimisti tervetulleet illanviettoon lauantaina

26.9.2020 klo 18 alkaen.

Iltaa vietetddn Karin luona Joensuun tilalla sy6den,
juoden ja saunoen.

Ilmoittautumiset viimeistiin keskiviikkona 23.9.2020
liesjarvi.info@gmail.com tai Helille p. 050 340 7944.

KYLAYHDISTYKSEN KUUKAUSIPALAVERI

Liesjarven kyldayhdistyksen kuukausipalaveri
kylatalolla 21.9.2020 klo 19 alkaen.
Tervetuloa mukaan toimintaan.

Kylatalon kirjasto

Liesjarven kylatalon kirjasto kiittaa kaikkia kirjoja
lahjoittaneita. Kirjaston hyllyt ovat nyt aivan taynna.
Emme voi vastaanottaa enaa yhtaan kirjalahjoituksia.

Syksyn toiminta

Korona-viruksen huomioiminen kaikessa
harrastustoiminnassa on edelleen erityisen tirkeaa.

Harrastetilojen kéyttdjien tulee huomioida, ettd tiloissa
ei ole sadnnollistd siivousta vaan jokainen huolehtii
omalta osaltaan siisteydesta ja hygieniasta tiloissa.

Harrastuksissa ja muissa kokoontumisissa pidimme
turvavilit ja noudatamme muutenkin
korona-ohjeistuksia.

Seuraamme korona-tilannetta ja tiedotamme tarvittaessa
muutoksista.




Lapyska nro 270

Liesjdrven Kyldyhdistys vuokraa klapikonetta kylaldisille ja
mokkiliisille. Vuokra 10 € / vrk.
Vuokrausta hoitaa Jussi Kannisto, puh. 040 668 2240.

PEKONI-KANTTARELLIPIIRAKKA
Pohja:
Ensin: Aseta uuni 200 asteeseen.

- 100g voita tai margariinia
- 2,5 dl vehngjauhoja

- 1 kanamuna

- 2 rkl ruokakermaa

1. Vatkaa muna huoneenlampdisen voin joukkon.
2. Sekoita joukkoon ruokakerma ja jauhot.

3. Taputtele taikina halkaisijaltaan

n. 28cm:n piirakkavuokaan.

4. Esipaista piirakkapohjaa 8 minuuttia.

Tdyte: (valmistetaan kahdessa osassa)

- 170 g pekonia

- 1 iso punasipuli

- puolikas nippu ruohosipulia
- 250 g tuoreita kanttarelleja

1. Pilko pekoni ja paista se pannulla oman maun
mukaan rapeaksi tai jatd hiukan pehmeéksi.

2. Siirrd pekonit pannulta toiseen astiaan.

3. Poista suurin osa rasvasta pannulta ja paista
pilkotut sipulit sekd sienet pekonin rasvassa.

4. Kun neste on haihtunut sienistd ja olet paistellut
taytettd n. 10 minuuttia levitd se piirakkapohjalle.

Lisaksi

- 2 kananmunaa

- 1 purkki kermaviilia (200 g)

- ripaus pippuria

- ripaus suolaa

- n. 1 dl juustoraastetta (itse kdytin emmental musta-
leimaa)

1. Sekoita keskenddn kermaviili ja kananmunat.

2. Lisdd mausteet.

3. Kaada seos vuokaan tdytteen péélle tasaisesti.

4. Ripota juustoraastetta paille makusi mukaan.

5. Laita piirakka uuniin ja anna sen paistua alatasolla
30-40 minuuttia.

Lihde: www.anninuunissa.fi/ pekoni-kanttarelli-piirakka /

Kiitos Venetsialaisten jdrjestdjille hienosta
illasta ja kiitos Kokille maittavista tarjottavista.

T. Mukana olleet
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Maanrakennusta

TAMMELAN
KONEKAIVUU OY

0400 219 511
info@konekaivuu.fi

kauttamme my0s
PipeLife jatevesijarjestelmat

kodikkaasti.fi

Liesjdrven alueelle on halukkaita tulijoita,
oletpa myymdissdi tai ostamassa, ota yhteys!

Yrityksemme tuntee
seudun ja tietdd hintatason.

Yhteyshenkilond
Mikko Ryyppo, LKV
050 4660 432 tai
mikko.ryyppo@kodikkaasti.fi

Forssan Isc'innb’iq th vvim-an
ja Kiinteistonvidilitys Oy

Hameentie 11, 30100 Forssa. Puh. 010 231 7530

Ldpyskd ilmestyy jokaisen kuukauden viimeising pdivind
(mikd aineistoa tulee)
Jja loytyy netistd www.liesjarvi.fi, sekd entisen koulun
kierrdtyspisteen pdddystd. Jakeluongelmista
yhteydenotot: 040 415 2216 / Moonha

Valmiit aineistot VILMEISTAAN 18.9. sdhképostitse
liesjarvilapyska@gmail.com

Ldpyskddn voi myos ldhettdd omia
tekstejdnsd ja muita vanhoja tarinoita.
Ne julkaistaan veloituksetta, jos tdytettd kaivataan.




